
Un patathlon, une course de déambu-
lateurs, quelques cabanes, un conteur, 
des sirops, des pizzas, des légumes, une 
caravane, des fleurs, des plantons à pro-
fusion, de la bière, du miel, des enfants 
planteurs, des poussins, des massages, 
de la musique, des rires et quelques 
ratons-laveurs…
Voilà autant de choses que les usagers 
de l’espace des serres de Beaulieu ont 
pu apprécier tout au long de l’année 
2017, lors des brunchs et autres activi-
tés déployées sur le site en toutes sai-
sons.
Le Collectif Beaulieu confirme, si be-
soin, son utilité et la belle énergie qui 
l’anime en augmentant son ancrage 
dans le quartier devenant ainsi chaque 
année un acteur de plus en plus incon-
tournable ouvert au plus grand nombre.
Du côté du projet de rénovation du 

« Bâtiment Ferme », celui-ci se précise, 
les acteurs concernés ayant chacun fait 
quelques concessions pour qu’il puisse 
se réaliser dans les meilleurs délais.
Dans l’intervalle le Collectif Beaulieu 
poursuit ce qu’il sait si bien faire, rendre 
accessible et vivant ce site magnifique.
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ABEILLES CITADINES
abeillescitadines@gmail.com 

Cette association vise à faire décou-
vrir à la population la richesse du 
monde apicole et à enrichir la biodi-
versité en milieu urbain par la présence 
d’abeilles. Les abeilles de Beaulieu sont 
réparties dans une dizaine de ruches et 
s’épanouissent loin de leurs ennemis 
chimiques et environnementaux.
Fidèles au poste les abeilles de l’associa-
tion confirment que l’environnement 
du parc Beaulieu leur convient à mer-
veille. L’association a poursuivi, tout au 
long de cette année 2017 les buts qu’elle 
s’était fixés, accueillant des classes, pro-
posant un cours de suivi apicole, par-
ticipant à la pollinisation des potagers 
alentours et offrant à ses membres une 
part de la récolte de printemps ou d’été.

AOC
aocollective.ge@gmail.com 

L’association gère un jardin expérimen-
tal et offre des actions ludiques et ori-
ginales pour faire renaître de la nature 
en ville. 
En 2017, le projet de jardin à deux 
étages a continué de pousser dans la 
couche d’AOC. Des sirops sont confec-
tionnés pour les activités du Collec-
tif Beaulieu (brunch, buvette, etc.) et 
une « opération pizza » est réussie au 
brunch de printemps. AOC a participé 
à l’accueil de l’équipe de tournage du 
film Demain Genève sur le terrain de 
Beaulieu….sans oublier l’inauguration 
des panneaux explicatifs, enfin accro-
chés aux trois portails du site!

LES ARTICHAUTS
www.artichauts.ch

LA BRASSERIE SEPT BÜLL
septbull@gmail.com

Le groupe des brasseurs a pour but de 
produire de la bière artisanale de ma-
nière participative ou sur commande. 
Malt, houblon, levures sont mélangés, 
cuits, filtrés selon des recettes élabo-
rées à Beaulieu et selon les envies et 
les goûts. L’objectif est de tester des 
nouvelles recettes, de transmettre une 
passion et des techniques de produc-
tion aux personnes intéressées tout en 

ECOLE A LA FERME 
cecilia@artichauts.ch

Sous la responsabilité des Artichauts, 
Cecilia accueille quotidiennement des 
classes du DIP. Ces groupes viennent 
régulièrement à Beaulieu, selon un 
programme établi, vivre les saisons en 
participant à des travaux ludiques.
L’école à la ferme 2017 s’est déroulé de 
mars à juin et en octobre. Plus de 1500 
élèves venus de 18 écoles différentes 
du canton de Genève ont été accueillis 
sur le site, de la 1P à la 8P. Une crèche 
est venue régulièrement pour faire des 
ateliers ainsi que des maisons de quar-
tiers et des ados. Les ateliers pour tout 
savoir sur les poules, la germinations, 
les insectes, les abeilles, la courge, M. 
Arcimboldo et les légumes de saison ne 
se démodent jamais.

Depuis sa création en 2008, l’associa-
tion produit des plantons de légumes 
bio pour les coopératives agricoles 
dans les serres du parc de Beaulieu. 
Elle s’engage également pour les enjeux 
d’agriculture de proximité et d’auto-
nomie alimentaire. Dans cette optique 
elle cultive un jardin de cueillettes en 
libre service, ouvert à chacun, et orga-
nise des visites de classes d’école afin de 
sensibiliser les futurs mangeurs (projet 
école à la ferme). Les objectifs sont de 
maintenir l’activité agricole au cœur 
de la ville et de la vie de ses habitants, 
de renforcer les liens et les échanges 
sociaux, la souveraineté alimentaire 
et l’autoproduction, de participer au 
développement d’une filière entre les 
différents acteurs de la vie sociale et de 
l’alimentation.
En 2017, les trois jardiniers sont Chan-
tal, Matthias et Karen. 
Un stagiaire madrilène, Dany, les ac-
compagne en les faisant rêver de bar-
baponie et deux extras sont là en avril 
et en mai, nos super printemps à nous, 
Wallace et Renaud. Véro, bénévole, 
désherbeuse hors pair et cuisinière 
en or reste fidèle, ainsi que beaucoup 
d’autres personnes toutes très pré-
cieuses. Une très belle année. En 2018, 
de magnifiques plantons sortiront de la 
nouvelle motteuse et des cardons dans 
les couches remplaceront les cueillettes 
libres. Ca va piquer. Le four à pain mobile est disponible 

à Beaulieu depuis 2014. Il est allumé 
régulièrement et mis à disposition de 
tous ceux qui aiment venir librement 
se rouler dans la farine ou simplement 
cuire leurs pâtons. 
En 2017 le four a cuit des centaines de 
délicieuses pizzas à diverses occasions 
et le 12 décembre, il s’est rendu à l’école 
primaire de Beaulieu pour cuire les cé-
lèbres petits pains qui accompagnent la 
soupe de la fête de l’Escalade.
Lors des Brunchs de Beaulieu le four 
chauffe à plein régime, et le groupe de 
gens qui maîtrisent l’objet devient de 
plus en plus fourni. 

LE FOUR VOLANT 
castillo_karen@yahoo.com

COLLECTIF BEAULIEU

Mot du comité 
innovants dans les goûts et les textures. 
Depuis novembre 2017, c’est une toute 
nouvelle équipe qui a repris en main les 
brassages dans les locaux du Collectif 
Beaulieu. L’association a été constituée 
en septembre 2017 et les premières 
bières de ce nouveau groupe ont été 
dégustées en fin d’année. La bière est 
dégustée sur place ou lors des événe-
ments du Collectif.
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GRAINES DE VILLE
collectifgrainesdeville@gmail.com

Depuis le mois de mars 2015, les pota-
gers sont gérés par un collectif d’habi-
tants «Graines de Ville». Les parcelles, 
au nombre de 60, sont attribuées pour 
une durée de 3 ans à des personnes ou 
à des institutions.
L’année 2017 a vu l’arrivée d’un nou-
veau système d’arrosage facile d’uti-
lisation et accessible pour l’ensemble 
des potagers. La saison s’est ouverte en 
avril avec une journée de travaux com-
munautaires. L’expérience des années 
précédentes a permis des jardins plus 
aboutis, garnis de légumes, fleurs et 
fruits d’une grande variété de tailles 
et couleurs. Un bel ensemble pour les 
yeux des promeneurs et le palais des 
jardiniers. Dommage que le vol des 
plantes et fruits mûrs soit devenu une 
pratique très courante. 

INDIGO

Piero et Serge réalisent des recherches 

Maison de quartier sans maison, l’as-
sociation est active dans les quartiers 
des Grottes, Cropettes, Montbrillant et 
Beaulieu. Elle propose des animations 
« hors murs » et des accueils enfants 
ponctuels à Beaulieu, toujours gratuits 
et ouverts à tous. Une animatrice aide 
à la coordination générale du collectif. 
En 2017 pour répondre à la demande 
toujours croissante des familles et pour 
profiter du formidable potentiel du 
terrain, le projet d’accueil libre “Beau-
lieu en été” a fait son retour au mois de 
juillet pour la deuxième année consé-
cutive. Près de 1000 personnes de tout 
âge ont participé à cette aventure com-
posée d’une programmation artistique 
ouverte sur le quartier, ensoleillée et 
entourée de marteaux utilisés pour la 
construction de cabanes. D’autre part, 
le projet plus large d’accueil enfants 
à Beaulieu appelé «la Buissonnière» 
est maintenant accepté par le Conseil 
Municipal de la Ville. Un démarrage 
est prévu en 2019 certainement, et de 
durée indéterminée!

Depuis 2009, l’association sélectionne, 
maintient et multiplie des semences de 
variétés maraîchères issues principale-
ment de sélections paysannes locales. 
Ces variétés, développées avec patience 
par les maraîchers des siècles passés, 
sont acclimatées et rustiques. Elles té-
moignent d’un savoir-faire et d’usages 
traditionnels, et représentent un pré-

Solemyo oeuvre à développer, pro-
mouvoir, expérimenter, transmettre la 
pratique et les avantages de la cuisine 
solaire. L’association fournit des appa-
reils solaires en donnant la priorité à 
l’usage de matériaux locaux durables 
et/ou recyclés. Elle encourage l’auto-
construction d’appareils solaires par le 
partage du savoir-faire. 
En 2017 l’équipe était présente sur 
plusieurs manifestations de la région 
genevoise (Alternatiba, Cropettes en 

L’association expérimente la culture de 
plantes aromatiques dans la couche 5.
En 2017 elle poursuit ses observations; 
tantôt en agrémentant sa couche de 
plantes médicinales, tantôt en savou-
rant une tisane. Elle profite de la dis-
tribution d’agrumes dans le rempotoir 
en hiver pour diffuser ses jolis sachets 
d’infusions, séchées dans l’antre du 
Collectif. De la tendre verveine à la 
menthe poivrée, la balade s’allonge et 
le choix s’élargit. Au moins 30 variétés. 
Admirons, sentons et goûtons!

ACTIVITES COLLECTIVES 2017

          Au printemps et en automne, les habi-
tants sont invités à amener leurs spécialités et à les partager dans ce cadre cham-
pêtre. Plus de 300 personnes participent régulièrement à ces événements. En 
avril, en lien avec l’ouverture du marché aux plantons, le brunch a accueilli les 
premières olympiades de Beaulieu. Chorale, “patathlon” et fabuleuses courses de 
brouettes étaient au programme. En octobre, la journée internationale des aînés a 
eu lieu en même temps que le brunch, organisé en partenariat avec la “plateforme 
aînés des Grottes”. La course intergénerationnelle de déambulateurs a marqué les 
esprits pour les années à venir!
Ces dimanches sont des occasions précieuses de réunir atour des grandes tablées 
les aînés, les familles et les jardiniers passionnés du quartier. 

           Pour sa deuxième année, la caravane de 
Beaulieu a ouvert 3 semaines au mois de juillet. Grâce à une subvention ponc-
tuelle de la Ville de Genève et au travail impressionnant de Sarah et de ses inter-
venants, cette jolie buvette éphémère a animé, abreuvé et nourri plus de 1000 
heureux habitants. Des produits bons, locaux et peu chers étaient vendus, et des 
informations sur les activités menées sur le site pouvaient naturellement être 
communiquées. Un projet simple, très apprécié et complémentaire aux anima-
tions proposées par pré en bulle.

           En partenariat avec l’Office cantonal de 
la culture et du sport du canton de Genève, une dizaine d’enfants de différents 
quartiers, âgés de 8 à 12 ans, participent chaque semaine à des ateliers sur le ter-
rain avec une intervenante spécialisée. Au programme des mercredis après-midi 
appelés “Jardine en Ville” : plantations, cueillettes, découverte du poulailler et des 
ruches, dégustations, jeux, etc. Un succès qui va donner lieu à une 9ème saison 
dès le printemps 2018!
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  LES BRUNCHS DE SAISONS  

  LA CARAVANE D’ETE  

 LES MERCREDIS ENFANTS
 «JARDINE EN VILLE» 

Ce poulailler communautaire est géré 
par des habitants du quartier. Cette 
structure mobile se déplace dans les 
couches en fonction des saisons, cela 
permet aux espaces grattés par les 
poules de se renouveler et les fientes 
sont un très bon engrain pour les ter-
rains cultivés par les autres associa-
tions. 
En 2017 l’association a participé à la 
fête de quartier “Cropettes en cam-
pagne” et au brunch d’automne. Des 
occasions idéales pour communiquer 
et répondre aux nombreuses questions.  
Après plus de 4 ans d’existence, l’intérêt 
des habitants du quartier et des gens de 
passage est toujours aussi grand. Les vi-
sites de « l’école à la ferme », du paras-
colaire et des activités extra-scolaires 
du mercredi ont toujours leur succès. 
En dehors de ces activités organisées, 
nous sommes aussi visités par des en-
seignants avec leurs élèves et cet intérêt 
spontané pour le projet nous ravis.
En moyenne une nouvelle personne 
par année se joint à l’association et pour 
en accueillir le plus grand nombre nous 
fonctionnons en binôme. 
Actuellement 8 poules et 1 petit coq 
de la race de « soie » habitent le pou-
lailler. Du fait de sa petite taille le coq 
chante doucement, ce qui a l’avantage 
de ne pas déranger les habitants les 
plus proches. Un poussin mâle est né 
en juillet mais nous avons du nous en 
séparer. Malgré son retour, la grippe 
aviaire nous a épargné cette année. Un 
dernier chiffre: 1’501 œufs en 2017. 
Bravo les poules !

LES GALINETTES URBAINES 
galinettesurbaines@gmail.com 

PRE EN BULLE 
www.preenbulle.ch 

SEMENCES DE PAYS 
info@semencesdepays.ch 

SOLEMYO 
solemyo15@gmail.com 

LES AROMATIQUES 

autour de plantes qui permettent de 
produire la couleur indigo, en par-
ticulier la guède (Isatis tinctoria), la 
strobilanthe (Strobilanthes cusia) et la 
renouée des teinturiers (Polygonum 
tinctorium). Indigo occupe une couche 
pour la culture de ces plantes durant la 
saison chaude, afin de réaliser des cuves 
d’indigo par fermentation. Le proces-
sus se résume en trois étapes sur une 
année: d’abors la culture des plantes au 
sol, ensuite la récolte des feuilles pour 
être compostées environ six mois, et 
qui deviendra la matière première de la 
cuve (le sukumo), et enfin le montage 
de la cuve bactérienne qui servira de 
bain pour la teinture des tissus. 
En 2017, Indigo a réalisé deux diffé-
rentes cuves bactériennes à partir de 
Strobilanthe cultivées à Beaulieu. Ces 
bains ont permis avec succès de teindre 
des tissus de coton et de lin, avec les-
quels seront confectionné des tabliers 
de travail. Par ailleurs, deux plantes de 
Bardanne ont été cultivées. Les racines 
broyées et séchées serviront à la prépa-
ration de macérat huileux, idéal pour le 
soins des cheveux!

cieux trésor de biodiversité locale, in-
dispensable à l’avenir de l’agriculture.
L’année 2017 a été riche en nouveaux 
projets et a été marquée par l’investis-
sement, notamment en matériel, du 
site de Belle-Idée. Le travail de mul-
tiplication et de sélection de variétés 
s’en trouve consolidé pour les années 
à venir. Un réseau solidaire compre-
nant des maraîchers, des particuliers 
ou encore des associations continue 
a être alimenté. En effet, l’association 
s’engage à développer une commu-
nauté qui prenne en main une nouvelle 
dynamique de sélection semencière 
paysanne, locale et agroécologique. Si 
vous avez envie de participer aux chan-
tiers d’ensachage et de désherbage, aux 
tri des récoltes, aux fête, etc. aux serres 
de Belle-Idée, n’hésitez pas à contacter 
le groupe par e-mail! 

Campagne, Brunchs et guinguette d’été 
à Beaulieu, Marché de Noël de l’il-
ot13…), et aussi un peu plus loin: après 
avoir participé à la sixième conférence 
internationale sur la cuisine solaire en 
Inde au mois de janvier, l’association a 
ramené un nouveau modèle «Le Hé-
liac» qui se construit dans l’atelier de la 
rue des Gares.


